
www.focusarnhem.nl

Diner

Starter 
Turks brood met dips vegan mogelijk 7,50

Vitello Tonnato
kalfsmuis - tonijn - ingelgde rode ui - 
tomaat - appelkapper - 
balsamico -aardappelkaantjes 17,50

Borrelbord vegetarisch
nacho’s - nootjes - olijven - crudité - Turks brood - 
dips - vegan bitterballen - loempia’s - 
kaassticks - samosa’s - druiven - kaas - 
mosterd - chilisaus 19,50

Borrelbord vegan
nacho’s - nootjes - olijven - crudité - Turks brood - 
dips - vegan bitterballen - loempia’s - 
samosa’s - vegan feta - falafel - druiven - 
mosterd - chilisaus 19,50  

Borrelbord Focus 
nacho’s - nootjes - olijven - crudité - Turks brood - 
dips - bitterballen - loempia’s - kaassticks - 
charcuterie - kaas - mosterd - chilisaus 20,50

 
Salades
Caesarsalade met Bio kippendij of tijgergarnaal  
romaine - bacon - ansjovisdressing - 
Parmezaanse kaas - ei           
glutenvrij mogelijk 19,50

Salade geitenkaas   
sorghum (gv) - rode biet - granny smith appel - 
pecannoten - balsamico - palmkool 
vegan mogelijk 16,50

Bijgerechten 

Geroosterde groenten
met groene kruiden-yoghurtdip 5,50

Kleine salade 5,-

Friet met huisgemaakte mayonaise 
vegan mogelijk 5,50

Zoete-aardappelfriet 
met huisgemaakte mayonaise
vegan mogelijk 6,50

Soepen – altijd vegan & glutenvrij     klein / groot

Geroosterde pompoensoep 
sinaasappel - pompoenpitten 7,- / 9,-  

Soep! 7,- / 9,-

Hoofdgerechten
Risotto van orzo
cavolo nero - miso - paddenstoelen - witte bonen - 
gele cherrytomaatjes - Parmezaanse kaas
vegan mogelijk 17,50

Geroosterde bloemkool 
linzen - gebrande prei - groene asperge - gremolata 
- hazelnoten - Parmezaanschots - Romescosaus
vegan mogelijk 17,50

Vegetarische burger van zwarte bonen 
en zoete aardappel   
tomaten-yoghurtsaus - avocado - ingelegde ui - 
nacho’s - cheddar - friet - 
huisgemaakte mayonaise 19,50

Biologische Hamburger 
(van slager Groeneweg Arnhem) 
tomaat - cheddar - augurk - bacon - mayonaise van 
gekarameliseerde sjalotjes - little gem - brioche - 
friet - huisgemaakte mayonaise 20,-

Parelhoen 
schuimsaus van aardpeer - oesterzwam - crème van 
knolselderij - gel van sherry - peterseliecoulis - salie 
- hazelnoot  24,50

Première Dish   
wekelijks wisselend gerecht

Weekspecial *15,50 /17,50
*15,50 op vertoon van filmticket, Cineville- of F-pas!

Desserts 

Bananenbrood
saus van gezouten karamel - vanille roomijs 7,-   
Trifle 
chocolade - Grand Marnier - bosbessen - 
slagroom 8,-

Kaasplankje met 4 kazen
kaas - kletzenbrood - appelstroop - noten 14,- 

Taart
Bekijk ons aanbod in de vitrine op de bar

17:00 – 21:00 uur

visvegan vega gluten 
vrij

vlees


